


chez pescanova, 
tout est pris en main de 

la mer à l'assiette

préserver 
la planète 

et les océans

intégrée

engagement

Notre filiere

Notre
 Nous nous engageons dans la conservation des écosystèmes 

aquatiques et du milieu marin. 

Nous nous améliorons chaque jour un peu plus pour être plus 
respectueux de l'environnement partout où nous sommes présents.

Nous choisissons de travailler avec d'autres pêcheurs et éleveurs qui 
partagent ces valeurs.

+ de 100 

bateaux

sillonnent
 

le monde

2 usines
en france

une gamme pour  
tous les goûts

8 000 
hectares
d'élevage

45 000 tonnes 
de production

on pêche,
on élève,

on commercialise...
on prépare,

retrouvez-nous sur @pescanova.fr2
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Tout comprendre sur 
nos Crevettes
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Nos differentes transformations

Le saviez-vous ?

cuites
Réfrigérées ou Congelées

crues
Congelées ou décongelées

Crevette entière
Queue de crevette

avec carapace

La carapace doit être ferme  
et la tête bien fixée au corps.

La surgélation mer permet de 
conserver les caractéristiques  
organoleptiques.

La présence de têtes chargées  
n'a pas d'incidence gustative.

Au Japon, la présence de points noirs  
sur les pattes et la carapace (mélanose) 
est un critère de qualité et de naturalité.

Queue de crevette  
décortiquée

Origine  
Exprimé par le pays pour les crustacés d'élevage et par la zone de 
pêche FAO pour les sauvages.

Label ASC 
(Aquaculture Stewarship Council) 
Relatif aux produits de la mer issus d'une aquaculture responsable.

Label MSC 
(Marine Stewardship Council) 
Appliqué sur les produits de la mer provenant de pêcheries qui ont 
été certifiées durables, ce label est la garantie d'une pêche sauvage, 
traçable et durable.

Déveinée 
Crevette décortiquée dont on a retiré la veine intestinale grise  
située sur le dos.

TELSON 
Bout de la queue de la crevette, également appelé "le fouet".

lexique

Il s’agit du nombre de crevettes que l'on trouve dans un kilo/livre. 
La façon dont le calibre est exprimé varie selon la transformation 
de la crevette :

calibre

à la livre
Pour les crevettes

décortiquées et les queues
Pour les crevettes

entières

au kiloKg lb
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Vannamei
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entières

En provenance de nos fermes d'Amérique Latine,  
nos crevettes sont cultivées, récoltées, préparées  

et conditionnées par notre filière intégrée.

Nos crevettes tropicales se caractérisent par  
une chair ferme et un goût délicat.

Origine

equateur, nicaragua, guatemala,  
venezuela, honduras, cuba...

Colisage

De 20/30 
 à 100/120 pc/kg 

Boîte : De 320 g à 2 kg

Disponible en 

cuites 
réfrigérées 

ou congélées

crues
congelées ou  
décongelées

Nos crevettes sont contrôlées et analysées 
tout au long du processus de production : :

• Pendant la récolte, analyse de la couleur,  
de la saveur et de la dureté de la carapace.

• À l'usine, contrôle de la fraîcheur, de la  
température et de la teneur en métabisulfite.

Pour vous garantir  
une qualite maximale :

langoustes
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Vannamei
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queues & 
décortiquées

Origine équateur, nicaragua, 
guatemala

Colisage

De 31/35 à 91/110 pc/lbs 
Boîte : De 100 g à 2 kg

Disponible en cuites  
réfrigérées

Colisage

langoustes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoustinesmonodonvannamei

queues de 
crevette cuites 
avec carapace 

queues de 
crevette cuites 
décortiquées  De 26/30 à 100/130 pc/lbs 

Boîte : De 100 g à 2 kg

japonicusnotialis indicusmonodon monoceros



 Monodon
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cuites  
réfrigérées 

Élevées en Tanzanie dans des milieux naturels  
dans l'archipel de Zanzibar,

 nos crevettes sont la garantie de bonnes pratiques d'élevage
avec une faible densité de crevettes dans les bassins.

La crevette tigrée se caractérise par une texture ferme,  
charnue et croquante.

Sa carapace aux rayures noires, à l'état cru, prend une belle couleur 
rose orangée à la cuisson.

Origine

tanzanie

Colisage

De 10/20
 à 100/120 pc/kg 

Boîte : 500 g - 1 kg - 2 kg

Contrôle complet et permanent  
du cycle de vie des crevettes

et de son impact sur le milieu naturel :
Sélection des géniteurs, écloserie,  

grossissement, récolte, transformation 
et expédition.

Pour vous garantir  
une qualite maximale :

d'élevage

vannamei langoutes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoutinesmonodon

Exclusivite 

japonicusnotialis indicusmonodon monoceros
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Disponible en 

cuites  
réfrigérées 

ou congelées

crues 
congelées ou  
décongelées

C'est au large des côtes africaines que nos crevettes 
tigrées géantes sont pêchées au chalut, 

entre 15 et 22 mètres de profondeur. 

Origine

sénégal, nigéria (fao 34),  
océan indien ouest (fao 51)

surgelées 
à bord

Colisage

De 10 à 30/40 pc/kg
Boîte : 1 kg - 2 kg

 Monodon
sauvages

vannamei monodon langoutes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoustines

Nos crevettes sont sélectionnées, surgelées et  
conditionnées directement à bord des bateaux de pêche.

Pour vous garantir  
une qualite maximale :

japonicusnotialis indicusmonodon monoceros



atlantique centre-est  
(fao 34)

surgelées 
à bord

ColisageOrigine

vannamei monodon langoustes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoustines

Notialis
sauvages

nos crevettes sont pêchées au sénégal et nigéria.

la crevette sauvage notialis possède  

un corps légerement ambré et un goût iodé.

De 10/20  
à 100/120 pc/kg
Boîte : 1 kg - 2 kg

Disponible en cuites  
réfrigérées  

ou congelées
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japonicusnotialis indicusmonodon monoceros

Nos Crevettes sont pêchées au chalut, de nuit,
sur les fonds vaso-sableux entre 

20 et 80 mètres de fond. 

Pour vous garantir  
une qualite maximale :
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Disponible en 

cuites  
réfrigérées 

crues  
congelées

Notre Crevette Impériale Sauvage de grande taille 
a un goût extraordinaire.   

la crevette Japonicus se caractérise par  

un visuel hors du commun.
crue, son corps est beige avec des bandes transversales sombres 

et l'extrémité de son telson est bleu-ciel. 

Japonicus
sauvages

vannamei monodon panularus argus

LES CREVETTES D'ÉLEVAGE LES CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
nephrops norvegicusjaponicusnotialis indicusmonodon monoceros

océan indien ouest  
(fao 51)

surgelées 
à bord

ColisageOrigine

De 10/20  
à 30/40 pc/kg

Boîte : 2 kg
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Disponible en 

cuites  
réfrigérées  

ou congelées

Nos crevettes sont pêchées au chalut  
dans les eaux chaudes du Mozambique.

La crevette Sauvage Monoceros se caractérise par 

une carapace calcaire et un goût iodé.

 Monoceros
sauvages

vannamei monodon panularus argus

LES CREVETTES D'ÉLEVAGE LES CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
nephrops norvegicusjaponicusnotialis indicusmonodon monoceros

4 nouveaux bateaux congélateurs Pescanova  
dotés de technologies de pointe pour  
la pêche des crevettes au Mozambique. 

océan indien ouest  
(fao 51)

surgelées 
à bord

ColisageOrigine

De 40/60  
à 100/120 pc/kg
Boîte : 1 kg - 2 kg
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cuites  
réfrigérées  

ou congelées

Disponible en 

Nos crevettes sont pêchées au chalut à une 
profondeur de 15 à 22 mètres.

La crevette Sauvage Indicus se caractérise 

par une chair ferme et un goût iodé.

Crue, elle est de couleur brunE. Cuite, sa carapace  
vire au rose.

À l'état

crue  
 

vannamei monodon Langoustes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoustines

sauvages
 Indicus

Bateaux dotés de chaluts  
à grandes mailles qui permettent  

aux crevettes trop petites de s'échapper.

japonicusnotialis indicusmonodon monoceros

océan indien ouest  
(fao 51)

surgelées 
à bord

ColisageOrigine

De 20/30 
à 100/120 pc/kg 
Boîte : 1 kg - 2 kg
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cuites  
réfrigérées 

OU crues  
congelées 

Notre Langouste est pêchée de manière artisanale 
à la nasse selon une technique ancestrale 

dans le respect des ressources et de l'espèce.

LANGOUSTES

Panulirus Argus

LANGOUSTES 
ENTIÈRES

queues 
de langoustes

Colisage Colisage

400/700 g/pc 
Boîte : 3 kg - 5 kg 

100/300 g/pc 
Boîte : 3 kg

vannamei monodon

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
langoustineslangoustes

Disponible en 

Origine cuBA,
 BAHAMAS (FAO 31)

japonicusnotialis indicusmonodon monoceros
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Disponible en 

Pêchées de manière artisanale,  
nos langoustines de grande qualité possèdent  

une chair délicate et un goût authentique. 

LANGOUSTINES

 Nephrops Norvegicus

Origine

Atlantique Nord–Est  
(FAO 27)

10/15 - 16/20 - 20/30 
Boîte : 400 g - 700 g - 1 kg 

Colisage

cuites  
réfrigérées 

OU crues  
congelées 

vannamei monodon japonicusnotialis indicus Langoustes

CREVETTES D'ÉLEVAGE CREVETTES SAUVAGES AUTRES CRUSTACÉS
monodon monoceros langoustines
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